
Wir freuen uns, dass Sie sich für unseren Partyservice interessieren. 

 

Wir bieten Ihnen Speisen für besondere Anlässe und Familienfeiern 

ab 10 Personen (Fingerfood) bzw. ab 20 Personen (warme Menüs). 

 

Fingerfood, Suppen, warmen Menüs und leckere Desserts: 

alle Menüs lassen sich individuell zusammenstellen. 

Für persönliche Vorschläge sprechen Sie uns einfach an oder lassen Sie sich auf den  

folgenden Seiten von unseren Vorschlägen inspirieren! 

 

Auf Wunsch liefern wir die Speisen und das Geschirr zum Veranstaltungsort.  

 

Bei Bedarf können für eine Feier auch die Räume der Cafeteria genutzt werden (max. 45 Personen) 

 

————————–————————————————————— 

Küche der St. Anna Stiftung Dinklage, Clemens-August-Str. 12 

Frau Elisabeth Deyen  Tel: 04443 – 892 120 

 E-Mail: kuechenleitung@st-anna-stiftung.de 

———————–—————–———————————-———— 

So finden Sie uns:  

Fahren Sie über den Parkplatz in den Innenhof. Dann nehmen Sie den Eingang links an der Rampe. 



Fingerfood 1. Vorschlag: „Kleine Köstlichkeiten“ 

 

Gemischte Baguette-Canapés-Platte belegt mit verschiedenen Schnittkäsesorten, Camembert,  

Schinken, Kasselerbraten, Weintrauben-Käsespieße, Schwarzbrotecken, pikant gefüllte Wraps 

Tomate-Mozzarella-Spieße 

 – Pro Person 7,00 Euro (je 8 Teile) – 

Fingerfood 2. Vorschlag: „Canapés Di Mare“ 

Canapés mit Lachs, Forelle 

Weintrauben-Käsespieße, Schwarzbrotecken 

pikant gefüllte Wraps, Tomate-Mozzarella-Spieße 

– Pro Person 9,00 Euro (je 8 Teile) – 

Fingerfood 3. Vorschlag: „Canapés Di Carne“ 

wie in Vorschlag 1 – zusätzlich erhalten Sie: 

verschiedene Fleisch- und Geflügelsnacks mit Dip / Hackbällchen-Variationen 

verschiedene Asiatische Teigteilchen mit Mango- und Asia-Dip 

– Pro Person 11,50 Euro (je 10 Teile) – 



Fingerfood 5. Vorschlag: „Canapés-Platte für Feinschmecker“ 

wie in Vorschlag 4 – zusätzlich erhalten Sie: 

gefüllte Schweinelendchen,  

3 versch. Feinschmeckersalate, z.B. Brokkolisalat, italienischer Reisnudelsalat, Geflügelsalat, usw. 

–  Pro Person 21,50 Euro (je 16 Teile) –  

Fingerfood 6. Vorschlag:  „Große Canapés-Vielfalt“ 

wie in Vorschlag 5 – zusätzlich erhalten Sie: 

Buscetta oder warme, überbackene Canapés (versch. Variationen) 

 – Pro Person 25,00 Euro (je 18 Teile) –  

Fingerfood 4. Vorschlag : „Canapés-Platte mit Früchten“ 

wie in Vorschlag 3 – zusätzlich erhalten Sie: 

Spargelröllchen, Honigmelone mit Schinken, Aprikose/Pflaume im Speckmantel, 

Paprikaschiffchen mit Frischkäsefüllung 

 – Pro Person 17,00 Euro (je 14 Teile) – 



Suppen 

Suppe mit Brotbeilage (Brötchen, Baguette, Ciabatta):  

 

Partysuppe    (9,50 Euro) 

Feurige Gulaschsuppe  (9,50 Euro) 

Gyrossuppe    (9,50 Euro) 

Käsesuppe     (9,50 Euro) 

Kräftige Rindfleischsuppe mit Nudeln, Eierstich & Klößchen (8,50 Euro) 

Hochzeitssuppe vom Huhn (8,50 Euro) 

 

————————————— 

Preis pro 1 Liter = 2 Personen  

Weitere Gerichte auf Anfrage!  

 



Warmes Menü 

Stellen Sie sich aus diesen Komponenten (siehe Seite 6 u. 7)  

Ihr eigenes Menü zusammen! 

 

Menü 1 = 21,00 Euro pro Person: 

2 Fleisch-/ Fischgerichte 

2 Beilagen 

Gemüseplatte 

Salatplatte 

1 Dessert 

—————————————————————————— 

Menü 2 = 23,50 Euro pro Person:  

Suppe 

3 Fleisch-/ Fischgerichte 

2 Beilagen 

Gemüseplatte 

Salatplatte 

2 Desserts 

———————————————————- 

Bitte beachten Sie bzgl. Lieferung, Geschirrausleihe Seite 8. 



Warmes Menü 

Suppe 

Hochzeitssuppe vom Huhn  

Rindfleischsuppe 

 

Fleisch- & Fischgerichte 

Rinderrouladen „Hausfrauenart“,  Sauerbraten mit Backobst, 

Lendchen in Champignonrahmsauce, Spießbraten, 

Hähnchen Saltimbocca in Marsalasauce, 

Hähnchen-Tomate-Mozzarella überbacken, 

Backschinken, Rinderschmorbraten, Schnitzel, 

Lachs gegrillt in Zitronenbuttersauce  

 

Beilagen 

Petersilienkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin,  

Bratkartoffeln, Kroketten, Röstitaler, 

Wildreis, 

Bandnudeln 



Warmes Menü 

Gemüse 

Gemüseplatte: Blumenkohl, Speckböhnchen, Erbsen, glasierte Möhren,  

Brokkoli / saisonales Gemüse 

Rotkohl /Sauerkraut 

 

Salatplatte 

Bohnensalat, Gurkensalat, Möhrensalat, Chinakohlsalat, usw.  

oder  

Rohkostplatte mit verschiedenen Dressings 

 

Dessert 

Herrencreme / Stracciatella-Creme (ohne Alkohol), 

Edel Schokoladenpudding mit Sahne, Karamellcreme, 

Rote Grütze mit Eierlikörsahne, Himbeertraum, 

Tiramisu, Panna Cotta mit Fruchtspiegel der Saison, 

Solero Dessert, Mousse au Chocolate, weiße Mousse au Chocolate, 

Marzipan-Apfel-Crumble mit Eierlikörsahne, Mascarpone-Trauben-Dessert mit Cantuccini,  

Obstsalat, Vanilleeis mit heißen Kirschen/ Erdbeeren 



Allgemeine Informationen/ Preisübersicht 

 

 Das Anmieten von Geschirr ist auch ohne die Bestellung von Speisen möglich 

 Geschirrausleih (Dessertteller, Gabel, Messer): 1,00 Euro pro Person 

 Zum Fingerfood bieten wir auch Desserts an: drei verschiedene Sorten, pro Person 2,50 Euro. 

 Alle genannten Preise verstehen sich als Abholpreise. Die Übergabe erfolgt in hygienisch  

einwandfreien Transportbehältern. Die Transportbehälter sind Eigentum der St. Anna Stiftung 

und wir erbitten diese innerhalb von 3 Tagen nach der Veranstaltung zurück. 

 Für die Anlieferung und Abholung berechnen wir feste Pauschalen: 

  Dinklage          je 15,00 Euro 

  Brockdorf, Märschendorf, Carum     je 20,00 Euro 

  Hausstette        je 20,00 Euro 

  Holdorf, Lohne, Bakum, Lüsche, Steinfeld   je 30,00 Euro 

  Vechta, Damme        je 35,00 Euro 

  Diepholz         je 45,00 Euro 

 Unsere Preise verstehen sich brutto in Euro inklusive der zum Zeitpunkt der Rechnungsstellung 

geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 Unsere Rechnungen senden wir Ihnen im Anschluss an die Veranstaltung auf dem Postweg zu. 

Diese sind sofort und ohne jeden Abzug zahlbar. 

 Leihweise überlassene Behältnisse und Geschirrteile werden, sofern diese nicht wie vereinbart 

der St. Anna Stiftung Dinklage wieder zugeführt werden, zu Wiederbeschaffungspreisen weiter-

berechnet.  



Allgemeine Informationen/ Preisübersicht 

 

 Für die Durchführung einer Veranstaltung innerhalb der St. Anna Stiftung Dinklage oder für eine 

Speisenbereitstellung zur Selbstabholung erbitten wir eine Bestellung bis zu 5 Werktage vor der 

Veranstaltung. 

 Stornierungen von Bestellungen sind bis spätestens 4 Werktage vor Veranstaltung möglich.  

Ausgenommen hiervon sind Speisen und Getränke, die ausschließlich für die stornierte  

Veranstaltung beschafft wurden.  

 Reklamationen, insbesondere über Speisen, sind am Veranstaltungstag dem verantwortlichen 

Mitarbeiter mitzuteilen. Spätere Reklamationen können wegen fehlender Nachprüfungs-

möglichkeiten nicht anerkannt werden. 

 Die von uns bereitgestellte Ware wird gemäß gesetzlich vorgeschriebener Hygiene-

anforderungen sowie eines vorliegenden HACCP-Konzepts produziert, gelagert und geliefert. 

 Das Mitbringen von kundeneigenen Waren zum Verzehr in Räumlichkeiten der St. Anna Stiftung 

ist nicht gestattet. 

 Eine Haftung für eingebrachte Gegenstände jeder Art kann von der St. Anna Stiftung Dinklage 

nicht übernommen werden.  

 Erfüllungsort ist, wenn nicht anders vereinbart, Dinklage, sofern dem keine zwingenden  

gesetzlichen Vorschriften entgegenstehen. 

 Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Geschäftsbedingungen unwirksam sein oder werden, 

so berührt das die Gültigkeit der übrigen Bestimmungen nicht. 

 

 


